Standardfriihatiick

Ein Brétchen™®, eine Scheibe WeiBbrot,”
2 x 10g Halbfettmargarine, 1 x Konfitire,
eine Scheibe fettarmen Kase,’
eine Scheibe fettarme Wurst**

Vegetarisch

Ein Brétchen,™ ein Mehrkornbrétchen,
2 x 10g Halbfettmargarine,

1 x Konfitare, 1 x Pflaumenmus,

eine Scheibe Udse’, 1 x vegetarische Pastete

al,a2,a3,a4)

Standardabendessen

Zwei Scheiben Mischbrot,™**

eine Scheibe WeiBbrot,"”

3 x 10g Halbfettmargarine,

zwei Scheiben fettarmen Udse,’
zwei Scheiben fettarme Wurst,**

Zwei Scheiben Mischbrot,™**

eine Scheibe Schwarzbrot,™***

3 x 10g Halbfettmargarine,

zwei Scheiben KUase,’ 1 x Schmelzkése,
1 x vegetarische Pastete, Abendbeilage

Abendbeilage
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Manner, Kinder und Jugendliche, darUber hinaus in einer Vielzahl )
verschiedener Nationalitaten. Hieraus resultieren oft sehr diffe-
renzierte Anspriche an das Essen und grundverschiedene Essge- /
wohnheiten.
So unterschiedlich die Menschen — so unterschiedlich sind auch
die verschiedenen Krankheitsbilder und somit die Anforderungen
an die Verpflegung, die es im Krankenhaus zu erfullen gilt. )
Dazu lesen Sie bitte die nachfolgende Speisekarte und teilen Sie

der Menu-Assistentin bei der Bestellaufnahme ,heute fur morgen”
lhre MenUauswahl mit.

Liebe Patientin, lieber Patient,

im Krankenhaus kommen die unterschiedlichsten Menschen unter
einem Dach zusammen; Altere und jingere Patienten, Frauen und

Sollte aufgrund von Allergien, Schluckbeschwerden, Vorerkran-
kungen oder auf arztliche Anordnung eine Verkostigungsform
erforderlich werden, die hier nicht dargestellt ist, teilen Sie dies

Belieferungsgesellschaft

bitte den Menu-Assistentinnen mit.
Unser Kichenteam wird lhre individuellen Wunsche bertcksichtigen

Wir wunschen Ihnen baldige Genesung und einen ,guten Appetit!”
lhr Klchenteam
%,5%
Campus e )
) "’» e f
Belieferungsgesellschaft \}'i‘é_,./
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T . >  Streichfett
ruhstiick Butter
und tlbendessen
Marmelade :
Pflaumenmus :
| Getrinke Sirup :
(Bitte beim Pflegedienst erfragen)
Kaffee Loffeinhaltig
KUaffee Loffeinfrei 29

Malzkaffee”
Tee verschiedene Sorten
Milch® heip oder kalt

| Zusatz |
Zucker, SuBstoff’, Kaffeesahne’

Brot / Brotchen

(Brétchen nur zum Frithstiick wahlbar)

Weizenbrétchen™
Mehrkornbrétchen
Roggenbrétchen™*
Schwarzbrot “***
Mischbrot “***
WeiBbrot “*
Unéckebrot
Zwieback ™"

al,a2,a3,a4,

a2,a3

Quark, natur’ oder pikant
Maasdamer?® 30 7
Edamer? 40 7.

Gouda’® 48 7.
Schmelzkase
Frischkase®
Camembert®
Veget. Brotaufstrich
Mortadella**
Salami*
Kochschinken®**
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Halbfettmargarine’

Nougat-Creme **
Honig

238

Jagdwurst
Gefliugelwurst
Bierschinken®**
Paprikalyoner**
Hausmacher Leberwurst
Delikatess Leberwurst
mit Kalb’
HLP-Streichwurst®
Hahnchen in Aspik™*
Frankische Mettwurst®

238
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Auf Anfrage liber die Meniiassistentin

Milchsuppe"" nur zum Frihstick

Pikante Suppe* nur zum Abendbrot

guten al)/L}/Letit

Lwischenmahlzeit
Alpro-Pudding vegan’
Milchreis** oder GrieBdessert™"”
Naturjoghurt®

Obst
Kompott®

flbendbeilage

Gurke in Scheib . Bete’
urke in Scheiben . Rote Bete
2 239 . “ ] ’ 1299,
Méhrensalat . Gsesalat
L]
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1 Tomate : Fischhappen
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Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe: magliche Allergene:
1= mit Farbstoff a= glutenhaltiges Getreide
2= mit Konservierungsmitteln al Weizen, a2 Roggen, a3 gerste, a4 Hafer, a5 Dinkel, a6 Kammut
3 dationsmitteln b= Krebsti d daraus hergestellte Erzeugnisse
4 rstarkern c= Eier un us hergestellte Erzeugnisse
5 W d= Fische und daraus hergestellte Erzeugni
6 WA e= Erdniisse und daraus hergestellte Erzei
7 achst f= Sojabohnen und daraus hergestellte Er:
8 it Phosphat g= Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse
h

= Schalenfriichte und daraus
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mi a
= mit SiBungsmitteln
10= enthélt eine Phenylalaninquelle h1 Mandel, h2 Haselnuss, h3 Walnuss, h4 Pecanuss, h5 Paranuss, h6 Pistazie
11=kann bei ibermaBigen Verzehr abfiihrend wirken i= Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse
12=Jodsalz =S
13= Stérke (bei Fleischerzeugnissen) k=
=

n von mehr als 10 mg/kg oder 10 mi/l als SO* angeben
*im Rinderdarm



